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Von Siegfried Hablizel : Feine Saucen. ber 800 kstliche Rezepte  before purchasing it in order to gage whether or 
not it would be worth my time, and all praised Feine Saucen. ber 800 kstliche Rezepte: 

KundenrezensionenHilfreichste Kundenrezensionen0 von 1 Kunden fanden die folgende Rezension hilfreich. 
Wunderbares Buch fr SaucenliebhaberVon Wiedenmann Rolf DieterSehr gut gegliedertes groes Kochbuch mit 800 
liebevoll zusammengestellten Rezepten. Links oben immer gut sichtbar, die dazugehrige Lebensmittelgruppe: "Zu 
Fleisch", "zu Krustentieren", "zu Salaten", etc. Neben typischen und auch auergewhnlichen Saucen findet der Leser 
auch selbst gemachte Gewrzpasten und Gewrzpulvermischungen. Das Buch enthlt keine Fotos, wirkt aber durch 
farbliche Hervorhebungen von Rezepttexten und auch durch reichlich vorhandene graphischen Abbildungen z.B. von 
Gemsen und anderen Nahrungsmitteln nie langweilig. Die Zutaten zu den Saucen sind in der Regel problemlos ber den 
Handel erhltlich. Ein absolut alltagstaugliches Kochbuch mit hohem Nutzwert. Volle Punktzahl.19 von 21 Kunden 
fanden die folgende Rezension hilfreich. Quantitt ist nicht gleich Qualitt...Von Ein KundeFeine Saucen... der Titel lsst 
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einen z.b. an eine Trffel-Vinaigrette zu Hummer an Schnittbohnen-Salat denken... aber weit gefehlt. Die Auswahl an 
Saucen und Saucen-hnlichen Rezepten ist durchaus gelungen (auch wenn manche Tunke einem als Marinade verkauft 
wird ;-) doch wird der Inhalt dem Titel leider nicht ganz gerecht. "800 Flssigkeiten die zum Essen passen" wre 
passender.Amsant sind die kleinen Anekdoten rund um die Sauce; auch sind die Rezepte als solche nicht schlecht... 
aber bei "feinen Saucen" denke zumindest ich an die Haute Cuisine - und die sucht man in diesem Buch bis auf einige 
Ausnahmen vergebens.Fazit: keine schlechte Sammlung von Saucen-Rezepten, aber dem Titel wird es nicht gerecht.


